dzieci potrzebujgcych zjes¢ wigkszg ilos¢ positku; drugi positek: pozywna zupa, drugie
danie, napdj (kompot lub sok), trzeci positek: podwieczorek: owoc (w catosci), butka
stodka, batonik, ciastko, kanapka, napdj, galaretka, budyn itp.

c) Wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkow i moze
zostac poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajacym,

d) Pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumie¢ zupe z tzw. miesng wktadky podang ze
Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

e) Pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ positek migsny/rybny z urozmaiconymi
surowkami lub gotowanymi jarzynami. Do miesa zamiennie moga by¢ podawane
ziemniaki, kasze, ryz lub makaron. Drugie danie moga tez stanowi¢ pierogi, naleéniki,
kopytka, makaron z sosem i krokiety itp. Goracy positek w postaci Il dania,
proponowane zestawy: pierogi - nadzienie rézne; kopytka - dodatki rozne: naleéniki -
nadzienie rézne; migso/ryby - dodatki ziemniaki, suréwka; gotabki - SOSy rozne; gulasz
- dodatki ziemniaki, suréwka; placki ziemniaczane - sos: pulpety w sosie - surowka,

f) Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkdw w ciggu
tygodnia. Wykonawca w ramach $wiadczonych ustug zobowigzany jest do wspotpracy
z Dyrektorem Placowek Oswiatowych w Dobrowodzie. Przyktadowy jadtospis bedzie
przedstawiany co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem, jadfospis moze
obejmowac okres dwdch tygodni lub miesiaca.

g) Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajgcy sezonowoéc SUrowcow,
a dzienny zestaw produktéw winien gwarantowaé¢ petnowartoéciowe positki
0 odpowiedniej wartosci energetycznej i odiywczej oraz wysokich walorach
smakowych.

h) Urozmaicenie positkéw powinno dotyczyé: a) doboru positkéw, b) barwy, c) smaku
| zapachu, d) konsystenciji, e) sposobu przyrzadzenia potraw,
)  Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznoéci od
indywidualnych. Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych
w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci.
10. Standardy zywienia:

a) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania, dostarczenia i wydania positkow
O najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyiszej jakosci i bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP oraz ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2006 r Nr 171, poz.1225 ze zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

b) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecana wartoéé energetyczng,
wielkos¢ positku oraz normy produktéw dla dzieci w wieku 3-5 lat. Wyklucza sie positki
sporzadzone na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonek. Produkcja
positkow powinna odbywac si¢ z surowcow swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych
dokumenty doﬁgszczajace je do spozywania, z zachowaniem reziméw dietetycznych i
sanitarnych.

¢) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badar sprawdzajacych
kalorycznosc¢ i wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametrow
okreslonych w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajgcy kosztami badania
oraz ewentualnych kosztoéw stwierdzonych nieprawidtowoéci obcigzy Wykonawce.
d) Przygotowanie positkéw zgodnie ze wspotczesnymi zaleceniami racjonalnego
zywienia, podstawe wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci
petnowartosciowego biatka, weglowodandw, produkty mleczne, warzywa, owoce.



